nych kdvovych zfn d0s1ahneme

Cas prazenia urcu]e ¢erstvi kavu

ROZHOVOR
Rodinnu praziaren
ZRNCO v Kogiciach
vedie partnerska
dvojica Juraj Balaz

a Natalia, ktori prazia
kavu na zakazku,

aby zabezpecili jej
maximalnu Cerstvost aj
lahodn chut.

Petronela Lachova U
petronela.lachova@mafraslovakia.sk

Co pre vds znamend pojem kva-
litn4 kéva?

Na hodnotenie kvality kdvy, &i
uZ zeleného zrna, alebo aj sen-
zorickych vlastnosti kdvy ako
vysledného népoja, bol prvykrat
uZ v roku 1974 publikovany
pojem ,specialty coffee” pani
Ernou Knutsen v Tea & Coffee
Trade Journal. PouZila termin
~specialty coffee” na oznadenie
kévovych zfn najlep$ej chuti, .
ktoré sa pestuju v Specifickych
mikroklimach. Ndsledne bola

v roku 1982 zaloZend organiza-
cia Specialty Coffee Association
(SCO) v USA, neskor aj v Euro-
pe. Preto existujt objektivne
hodnotenie a autorita, ktoré ho
zastresuje.

V jednoduchosti, ak kdva zis-
ka 80 a viac boedov z moZnych
sto, hovorime o nej ako o ,,spe- -
cialty coffee®, v slovencine sa
zvykne pouZivaf vyberovd kd-
va. Orientujeme sa vyhradne na
kvalitu, preto pontikame vybero-
v, ,specialty coffee”. Je to sto-
percentnd Coffea arabica, z kon-

krétneho regiénu, farmy &i geo-
grafickej oblasti.

Nemixujeme, neskryvame me-
nej kvalitni, lacnej$iu kdvu me-
dzi zrnkami tej kvalitnej$ej. Do-
mnievame sa, Ze toto si velko-
kapacitné praZiarne sotva mézu
dovolit. Kvoli cene, ale hlavne
preto, Ze pri vyberovej kdve vac-
ginou ide o produkciu mensich
farmdrov, ktori vypestuji par
vriec zelenych kdvovych zfn ro¢-
ne. A to mnohokrat nestaci ani
na dennt produkciu velkych
praZiarni jednej z najpreddvanej-
8ich komodit na svete.

Ste v kontakte priamo s pesto-
vatelmi kavy?

Na to, aby sme odoberali priamo
od farmdrov v sicasnosti nemédme
dostato¢né objemy. Je to v8ak nds
Sen a pevne verime, Ze sa k ne-
mu dostaneme. Spolupracujeme

s renomovanym nemeckym im-
portérom zelenych zfn, ktory ndm
umoznil objednavat aj mensie
mnoZstvd. Zaroveri spolupracu-
jeme aj s dodédvatelom priamo tu
na Slovensku, ktory vdaka svojim
korertom v Brazilii importuje kdvu
priamo z tejto oblasti.

AKkym sposobom sa stardte

o kvalitu praZzenia?

Po zohladneni 8koleni je to
hlavne o nespofetnom mnoZstve
hodin teoretickej pripravy, ako

aj vlastného tréningu, skisania,
experimentovania, testovania na
konkrétnom praZiarenskom stro-
ji, s konkrétnou kavou, v kon-
krétnych podmienkach.

Pldnujete rozsirit ponuku o no-
vé chute a oslovit aj kaviarne?
Pontikame vyhradne
»Single-origin®“ kdvu. Je pesto-
vand v ramci jednej geografickej
oblasti a toto je vnimané ako

\

PraZenie si vyZaduje spravny Cas.

spdsob ziskania jej $pecifickej
chuti. A td sa my v ZRNCO
snazime svojim zdkaznikom
sprostredkovat. Nasu ponuku
zvacsa Styroch kav z roznych
oblasti priebeZne obmiefiame
a takymto sposobom umoZiiu-
jeme nagim zdkaznikom, aby
s nami na virtualnych cestach
spoznévali kdvovy svet.
Samozrejme, radi by sme do-
dévali kdvu aj do kaviarni. Zis-
tili sme vsak, Ze stéle je este ve-
Ia kaviarni, v ktorych pouZiva-
ji nejakd uniformnii, komoditnu
zmes arabica a robusta. Pévod
a namieSany pomer je spravidla
neisty, avsak cena nizka, a to-
to nie je nd3 segment. SnaZime
sa svojich zdkaznikov edukovat.

Nemixujeme,
neskryvame
menej kvalitnu,
lacnejsiu kavu
medzi zrnkami tej
kvalitnejsej.

Juraj Balaz
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Doprajeme im, aby spoznali pri-

jemnu jemni kyslost stopercent-
nej arabicy, ktord postupne prej-

de do lahodnych ovocnych ténov
a doznie bez akéhokolvek nepri-
jemného pocitu v tstach.

Ak zacinate s praZzenim kdvy

v zdvislosti od objedndvky, aku
potom odporidate lehotu spo-
treby?

Tym, Ze praZime v malom, mo-
Zeme si dovolif pontikat kdvu
stdle ¢erstvi. Vdcsina velkych
vyrobcov uvddza datum spotre-
by kavy aj dva roky a nerie$ia aZ
tak datum praZenia. Pre nés je
viak prdve ten déleZity. Aj preto
deklarujeme, ¢o vo vSeobecnosti
plati, Ze optimdlnu chut z praZe-

medzi druhym a piatym ty#-
diiom od praZenia. Aj ked urcite
zaleZi na mnohych faktoroch,
ktoré médzu tento ¢as ovplyvnit.

Ako hodnotite celkovo kvalitu
kdvy na Slovensku?

Z hladiska stravovania sa po-
stupne menia nade navyky

a mehej zdravé jedl4. Instantné
pokrmy sa dostdvaji do tizadia,
ale instantné kdva, ktord bola
nielenze pdr mesiacov, mozno
aj par rokov vopred pomletd,

a dokonca uz aj uvarena ako ka-
va a neskor vysudend, takzvany
turek, ktory nema nic¢ spolo¢né
s tureckou kdvou pripravovanou
v klasickej dZezve, sii na Sloven-
sku stéle popularne.

Vicsina zdkaznikov je zvyk-
nutd na kédvu, ktoru piji uz roky,
a neuvedomuju si, Ze je stéle rov-
nakda. Uniformnd chuf kdvy vlast-
ne nie je ani chut samotnej kavy,
¢o je vlastne kostka ceresne ka-
vovnikd, ale chuf praZenia. Ale-
bo skor prepraZenia v tom pripa- *
de, ked sa spdlenim zrna masku-
je nekvalita a zl4 chut kdvy.

Kdva nebude nikdy tplne rov-
nako chutif a jej vyslednu vo-
1y, chut a farbu ovplyviuje vel-
mi vela faktorov. Po¢niic od-
rodou, regiénom, spracovanim
a uskladnenim zelenej kdvy cez
praZenie aZ po samotnd pripra-
vu tohto blahodarného népo-
ja. Pozitivne je, Ze tieto zvyky sa
postupne menia a pomaly napre-
dujeme. Aj na Slovensku objavu-
jeme c¢aro kvalitnej, ¢erstvo pra-
Zenej vyberovej kavy.

Prezradite, aka kdvu najrad-
Sej pijete?

Nepohrdneme Ziadnou kvalit-
nou vyberovou kdvou, vi¢sinou
espresso.



